CARTE

RESERVER LES MARDIS ET LES MERCREDIS (PENDANT
NOS JOURS DE FERMETURE) POUR FETER VOS
ANNIVERSAIRES, VOS SOIREES DE BOITE OU TOUT
AUTRES EVENEMENTS A PARTIR DE 10 PERSONNES. NOUS
SERONS A VOTRE ECOUTE POUR CREER UN MENU
ALLECHANT POUR VOS CONVIVES.

LA FONDUE BOYARDE:
Filet de beeuf a cuire dans un bouillon épicé et ses sauces maison. Fondue
plus 1égére et plus savoureuse qu’'une fondue bourguignonne.
LE BRASERO DE B(EUF :
Tranches de filet de beeuf a faire griller sur des braises de noix de coco
compressées (non toxique et écologique) et ses sauces maison.
LA FONDUE PAYSANE A GOGO :
Morceaux de poulet a tremper dans 1’ceuf puis la panure et faire cuire dans

une graisse de coco avec ses sauces maison.
GAMBAS A GOGO TOUS LES VENDREDIS SOIR ET SUR
RESERVATION LES AUTRES JOURS DE LA SEMAINE.

NOS PRODUITS SONT FRAIS, LOCAUX ET FAIT
MAISON

BON APPETIT !!!

,Cheres clientes, chers clients
Si vous étes sujet a des allergies ou intolérances, nos
collaborateurs vous informeront volontiers sur les
ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de
votre part.
Votre hote”



Entrées/Salades

Salade verte

Salade mélee

Sauce salade a emporter 5 dl (+ consigne CHF 5.00)
Assiette de charcuterie

Boquerones (anchois marinées)

Poulpe a la galicienne
Croiite

Aux morilles

Poissons

Filets de perches
(salade et frites maison)

Crevettes a I'ail
(frites maison ou riz)

Tentacules de poulpe grillées
(frites maison ou pdt natures)

Gambas a gogo (tous les vendredis soir)
(salade et frites maison) .

Viandes
Filet de beoeuf (~250gr)

(salade et frites maison ou riz ou pdt natures ou légumes)

Sauces pour accompagnement

Café de Paris
Tartare

Aioli

Aux poivres

Aux morilles

Tartare de beeuf coupé au couteau  (150gr)
(salade, frites maison, toasts) (200gr)

Roastbeef sauce tartare
(salade, frites maison)

Fondue paysanne (min. 2 pers.)
(salade et frites maison et sauces maison)

Fondue Boyarde (min. 2 pers.)

(filet de beeuf, bouillon épicé, salade, frites maison, sauces maison)

250 gr.
350 gr.
Extra 100 gr.

CHF 6.50
CHF 9.00
CHF 7.00
CHEF 25.00
CHF 8.00
CHF 12.00

CHEF 35.00

CHEF 38.00

CHEF 37.00

CHEF 43.00

CHEF 40.00

CHEF 48.00

CHF 5.00
CHF 7.00
CHF 7.00
CHF 7.00
CHF 9.00

CHEF 29.00
CHEF 37.00

CHEF 29.00

CHEF 32.00

CHEF 53.00
CHF 61.00
CHEF 15.00



Brasero de boeuf (min. 2 pers.) (noix de coco compressée, non toxique et écologique
(filet de beeuf, salade, frites maison, sauces maison)

250 gr. CHF 59.00

350 gr. CHEF 70.00

Extra 100 gr. CHEF 15.00
Fromages

Fondue au fromage moitié¢/moitié (200gr) CHEF 24.00

(300gr) CHF 29.00

Malakoffs maison (1 piece) CHF 7.10

Coin P’tits Loups

Saucisse frites maison CHF 12.00
(saucisse de veau de chez Ledermann Biere)
Filets de perches CHF 19.00

(frites maison ou riz ou légumes)

Spécialités (sur commande 4 pers. min.)

Paella Valenciana CHEF 30.00
(riz, poulet et lapin)

Paella Royale CHF 42.00
(riz, poulet, calamars, gambas, langoustine, moules)

Fideua Del Mar ou Paella de la mer CHEF 49.00

(pates ou riz, baudroies, calamars, moules, gambas, langoustine et bouillon maison)



Boissons

Minérales

Coca Cola, zéro, Fanta, Sprite 3,3 dl
Thé froid citron/péche 2dl
The froid citron/péche 3dl
Arkina plate 5dl
Arkina gazeuse 5dl
Arkina plate 11t
Arkina gazeuse 11t
Verre d’eau 2dl
Sirop Grenadine, Framboise, Citron, Fraise, Menthe
Jus de pomme 3dl
Schweppes 2dl
San Bitter 2dl
Red Bull 2,5dl
Verre de lait froid ou chaud 3dl
Jus de fruit 2dl
Jus de fruit 3dl
Jus d’oranges fraiches pressées 2dl
Rivella (rouge ou bleu) 5dl
Sportif 2dl

3dl

5dl

Chaudes

Café, Thé

Café décaféine
Renversé, Chocolat chaud, Cappuccino
Carajillo
Cafétéria
Croissant
Pain au chocolat
Croissant au jambon
Croissant, café

Café, jus d’orange et croissant

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF




Bieres (Suisse)

Valaisanne Pression 2dl
3dl
5dl CHF 6.80
11t CHEF 12.50
Weizen blanche Pression 2dl CHF 4.30
3dl CHF 5.20
5dl CHF 8.40
1 1t CHEF 12.40
Pale Ale Pression 2dl CHF 5.60
3dl CHF 6.50
5dl CHF 8.90
11t CHEF 16.00
Panachés Pression 2dl CHF 3.90
3dl CHF 4.90
5dl CHF 7.60
11t CHEF 14.00
FeldschlGssen sans alcool blonde 3.3dl CHF 4.60
FeldschlGssen sans alcool blanche 3.3dl CHF 4.90
Bieres (Ibérique)
San Miguel 2.5dl CHF 3.90
Estrella Galicia 2.5dl CHF 4.10
Mini Sagres 2.5dl CHF 3.60
Apéritifs
Apéritifs (de 16% a 26% vol. d’alcool) 4 cl CHF 6.00
Ricard, Pastis demi (45% vol.) 2cl CHF 3.70
Ricard, Pastis entier (45% vol.) 4 cl CHF 7.20
Appenzeller 4 cl CHF 6.50
Kir 1dl CHF 4.50
Kir Royal a la mfire 1dl CHF 6.50
Cava 1dl CHF 6.00
Martini blanc/rouge 4 cl CHF 5.80
Spritz 2.5dl CHEF 10.00

Sangria 2,5dl CHEF 10.00



VINS Ouverts

Blanc
Domaine La Crosettaz 1dl CHF 3.40
Chasselas ,

Rose

Bellerose Challenge 1dl CHF 3.40
Rosé de Gamay

Rouge
Domaine de La Crosettaz La Cote 1dl CHF 3.40
Gamay

VINS Suisse

Blanc
Charme d’Or 50 cl CHEF 26.00
Domaine La Crosettaz Charmont-Doral (D. & X. Bovy)
Domaine de Crochet Mt s/Rolle 75 cl CHEF 29.00
Chasselas (Michel Rolaz)
Domaine Des Ours 75 cl CHEF 39.00
Chasselas (Robin Mani)
Domaine La Crosettaz 75 cl CHF 42.00
Pinot-Gris (D. & X. Bovy)
Domaine Des Sieurs 75 cl CHEF 47.00
Pinot-Gris (J.-M. & F. Sordet) ,

Rosé

Diluvio 70 cl CHF 39.00
Rosé Gamaret, Garanoir, Diolinoir (J.-M. & F. Sordet)

Rouge
Domaine de Crochet 75 cl CHF 34.00
Gamay/Pinot Noir (Michel Rolaz)
Domaine des Ours 75 cl CHEF 39.00
Pinot Noir (Robin Mani)
Chateau de Trévelin 75 cl CHEF 44.50
Gamaret/Garanoir (Famille Chamorel)
Escargot rouge 75 cl CHF 54.00
Pinot Noir/Gamaret/Garanoir/Galotta élevé 12 mois en fiit de chéne (J.-M & F. Sordet)
Le Désir Noir 75 cl CHEF 54.00
Domaine La Crosettaz Gamaret/Garanoir (D. & X. Bovy)
Isabel 70 cl CHEF 57.00
Merlot élevé 36 mois en fht de chéne (J.-M & F. Sordet)
Pinot-Noir Fit de chéne 75 cl CHEF 59.00
Domaine La Crosettaz Pinot Noir (Daniel & Xavier Bovy)
Ma Griffe 75 cl CHEF 62.00
Domaine des Ours Gamaret/Garanoir/Diolinoir (Robin Mani)

Champagne

Taittinger Brut Réserve 75 cl CHF 110.00

TOUS NOS VINS EN BOUTEILLE SONT AUSSI OUVERTS



